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Wine School

Férmula «Vins de Vignerons»

(13H00 16100 120,00€

Preco : 120 euros/pessoa
Duracéo : 2h30 horas
Nomero de vinhos degustados : 5 vinhos tintos e brancos

Menu harmonizado : saucisson, coppa, terrine au vouvray,
queijos e pdes

Obijetivos :

O objetivo desse curso é apresentar a face « secreta » dos
vinhedos franceses, a partir da degustacdo dos chamados
vinhos de «vignerons », crus vinificados por verdadeiros
artesdos, onde a personalidade do homem nao se impde &
marca do «terroir ». S@o vinhos de qualidade, ao mesmo
tempo Unicos e especificos de cada regido produtora.

O curso serd estruturado em trés partes :

1) Discuss@o sobre o conceito de ferroir, apresentacdo das
principais regides produtoras na Franca e sistema de
classificac@o dos vinhos franceses (como ler uma etiqueta ?2)
2) Técnicas de andlise dos vinhos : exame visual, olfativo e
gustativo e degustacao pratica dos brancos e tintos & cegas
3) Discuss@o sobre os vinhos degustados

Vinhos que serdo degustados™ :

Tintos :

Bourgogne, Marssanay, Denis Mortet, Logeroies 2013
Bordeaux, Saint-Emilion Grand Cru, Chéateau La Fleur, 2009
Rhéne, Vins de France, Yves Cuilleron, Ripa Sinistra, 2013
Brancos :

Rhone, Condrieu, Domaine André Perret, 2012

Bourgogne, Montagny Ter Cru, Domaine Lorenzon, Les
Truffieres 2012

*A casa se reserva o direito de modificar o menu e os
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vinhos propostos em funcéo da diponibilidade de cada um
e da estacdo do ano.

www.caves-legrand.com


http://www.tcpdf.org

